MENUS TRADITIONNELS
DU 2 AU 6 FEVRIER
@

LUNDI MARDI
e BATAVIA AUCE VINAIGRETTE e POTAGE POTIRON
e CORDON BLEU VOLAILLE e SAUCISSE DE FRANCFORT
e DUO PATES ET PETITS LEGUMES e PUREE DE POMMES DE TERRE
e YAOURT BIO MAISON
e MARS GLACE e P'TIT LOUIS NATURE 4

\ e SALADE DE FRUITS
[
o
L 4

>

A Y
MERCREDI JEUDI
e SALADE DE HARICOTS VERTS e NEMS AU POULET
e DOS DE COLIN SAUCE e EMINCE DE BOEUF AUX OIGNONS
HOLLANDAISE o POELEE ASIATIQUE
e GRATIN DE CHOU FLEUR e CHEVRE BUCHE
e YAOURT BIO e LITCHIS ANANAS SESAME

e MOUSSE CHOCOLAT AU LAIT

VENDREDI

e LENTILLES VINAIGRETTE

e SPAGHETTIS AU FROMAGE
. » YAOURT BIO

e FRUIT DE SAISON

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits



MENUS TRADITIONNELS
DU 9 AU 13 FEVRIER
@

LUNDI MARDI
e SALADE VERTE AU MAIS e PANIER FEUILLETE AU CHEVRE
e GNOCCHIS AU FROMAGE o TOMATES FARCIES
e YAOURT BIO e RIZ PILAF
e FRUIT DE SAISON e CROC LAIT CARRE BIO
e CREME DESSERT VANILLE 4

D | v

MERCREDI

JEUDI

e VELOUTE DE CAROTTES

e AIGUILLETTES DE POULET POELEES
e MELANGE AUX 3 CEREALES

e BRIE

e FRUIT DE SAISON

e SALADE COMPOSEE A
L'EMMENTAL

e FISH & CHIPS DE COLIN

e COURGETTES BIO CREME D’AIL

e YAOURT BIO

e MOUSSE CHOCOLAT AU LAIT

VENDREDI
e SALADE RISETTI BASILIC

e JAMBON GRILLE
. » BROCOLIS PERSILLES
e YAOURT BIO
e GAUFRE LIEGEOISE NATURE
7.4

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits



MENUS TRADITIONNELS
e DU 16 AU 20 FEVRIER

LUNDI MARDI
e TERRINE DE LEGUMES e SALADE DE HARICOTS VERTS
MAYONNAISE e SPAGHETTIS BOLOGNAISE
o ROTI DE DINDE FROMAGE RAPE
e ROSTI POMES DE TERRE e KIRI
e YAOURT BIO e COMPOTE POMME BANANE 4

e FRUIT DE SAISON

/
A Y
MERCREDI JEUDI
e RIZTHON POIVRONS TOMATES e CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
OLIVE,S e OMELETTE NATURE
) SAEITE DE PORC e POMMES DE TERRE RISSOLEES
e CREME DE LENTILLES CORAIL e GOUDA
e YAOURT BIO e TARTE AUX ABRICOTS

e FLAN PATISSIER

VENDREDI

e SALADE COMPOSEE A
i L'EMMENTAL

e DOS DE COLIN A LA PROVENCALE
RIZ PILAF
e YAOURT BIO
/"« FRUIT DE SAISON

N
>

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits



MENUS TRADITIONNELS
s DU 23 AU 27 FEVRIER

LUNDI MARDI
e OEUF MAYONNAISE SUR LIT DE e MACEDOINE DE LEGUMES SAUCE
SALADE VINAIGRETTE
o ECHINE DE PORC BRAISEE e LASAGNES AU BOEUF
e PETITS POIS TRES FINS AU e COULOMMIERS
BEURRE e FRUIT DE SAISON 4

e YAOURT BIO

e FRUIT DE SAISON o‘
L 4
o -
A | \*
A Y
MERCREDI JEUDI
e SALADE COLESLAW ) SALADE POMMES DE TERRE THON
e PILON DE POULET GRILLE ECHALOTTES
e HARICOTS BEURRE AU BEURRE o KEBAB VEGETARIEN
3 YAQURT BIO e POELEE AUX 4 LEGUMES
e CREPE AU SUCRE e EMMENTAL
FLAN NAPPE CARAMEL
VENDREDI J
y |
Q e SOUPE POIREAUX POMMES DE
TERRE

 BROCHETTE DE POISSON BLANC
% PANE )
s « POMMES DE TERRE SAUTEES
/'« YAOURTBIO
o ECLAIR AU CHOCOLAT

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits



