MENUS TRADITIONNELS
@ DU 15 AU 19 SEPTEMBRE

LUNDI MARDI
« BATAVIA SAUCE VINAIGRETTE « MACEDOINE DE LEGUMES SAUCE
« CORDON BLEU DE VOLAILLE VINAIGRETTE
« DUO DE PATES ET PETITS « SAUCISSE DE FRANCFORT
LEGUMES e PUREE DE POMMES DE TERRE
« FOURME D'AMBERT MAISON 4
« TARTE AU CHOCOLAT \ e P'TIT LOUIS NATURE /
. « SALADE DE FRUITS
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MERCREDI JEUDI
o SALADE DE PERLES FACON
« SALADE DE HARICOTS VERTS TABOULE
SAUCE VINAIGRETTE e FILET MIGNON DE PORC AUX
« DOS DE COLIN SAUCE OLIVES
HOLLANDAISE « POMMES DE TERRE GRENAILLE
« GRATIN DE CHOU FLEUR ORIGINE

e YAOURT BIO

~ e CHEVRE BUCHE
e FLA, PATISSIER

COMPOTE DE POMMES ALLEGEE

oy,

VENDREDI

e TOMATES MOZARELLA
Q VINAIGRETTE
e FARFALLES AU FROMAGE

- o YAOURT BIO
% e FRUIT DE SAISON
3

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits



MENUS TRADITIONNELS
@ DU 22 AU 26 SEPTEMBRE

LUNDI MARDI
e SALADE VERTE AU MAIS e PANIER FEUILLETE AU CHEVRE
e GNOCCHIS AU FROMAGE o TOMATES FARCIES
e BRIE e RIZ PILAF
e FRUIT DE SAISON e CROC LAIT CARRE BIO
e CREME DESSERT VANILLE 4

D | v

MERCREDI

JEUDI

e VELOUTE DE CAROTTES

e AIGUILLETTES DE POULET POELEES
e MELAGE AUX 3 CEREALES

e CANTAL

e FRUIT DE SAISON

e SALADE COMPOSEE A
L'EMMENTAL

e FISH AND CHIPS DE COLIN

e COURGETTES BIO CREME D’AIL

e YAOURT BIO

e MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON

VENDREDI
e SALADE RISETTI BASILIC

e JAMBON GRILLE
. » BROCOLIS PERSILLES
e YAOURT BIO
e GAUFRE LIEGEOISE NATURE
7.4

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits



MENUS TRADITIONNELS
% 29 SEPTEMBRE AU 3 OCTOBRE

LUNDI MARDI
e TOAST AU FROMAGE ET FINES e SALADE DE HARICOOTS VERTS
HERBES o PATES BOULES DE BOEUF
o ROTI DE DINDE FROMAGE RAPE
e ROSTI DE POMME DE TERRE e KIRI
e CAMEMBERT e COMPOTE POMME BANANE 4

e FRUIT DE SAISON
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MERCREDI

.

JEUDI

e CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
e OMELETTE NATURE

e POMMES DE TERRE RISSOLEES

e GOUDA

e TARTE AUX POMMES

e RIZ THON POIVRONS TOMATES
OLIVES

e SAUTE DE PORC

e FLAGEOLETS

e YAOURT BIO

¢ CRUMBLE AUX POMMES

VENDREDI

e SALADE COMPOSEE A L'EMMENTAL
e DOS DE COLIN A LA PROVENCALE
. RIZPILAF
e YAOURT BIO
e FRUIT DE SAISON
7.8

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits



MENUS TRADITIONNELS

DU 6 AU 10 OCTOBRE
@

LUNDI MARDI
e OEUF MAYONNAISE SUR LIT DE e MACEDOINE DE LEGUMES SAUCE
SALADE VINAIGRETTE
o ECHINE DE PORC BRAISE e LASAGNES AU BOEUF
e PETITS POIS AU BEURRE e COULOMMIERS
e YAOURT BIO e MADELEINE “ATELIER" 4
e FRUIT DE SAISON \ :
"
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MERCREDI

>

JEUDI

e BETTERAVES A LA VINAIGRETTE

e QUENELLE NATURE SAUCE AURORE
e POELEE AUX 4 LEGUMES

e EMMENTAL

e FLAN NAPPE CARAMEL

e SALADE COLESLAW

e SOTL'Y LAISSE SAUCE
CHAMPIGNONS

e HARICOTS AU BEURRE

e YAOURT BIO

e CREPE AU SUCRE

e

VENDREDI

SOUPE POIREAUX POMMES DE
TERRE

BROCHETTE DE POISSON BLANC
PANE

POMMES DE TERRE RISSOLEES
YAOURT BIO

FRUIT DE SAISON

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits



SEMAINE DU GOUT /| o

| | 13 0CTOBRE

1 jour 1 couleur
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Carottes rapées

Poulet sauce a l'orange
Potiron réti au thym
Mimolette k

Gateau a la péche
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SEMAINE DU GOUT _

1 jour 1 couleur : |
] 7 - ‘r

- e ¥
-._L "
-
e A

Salade de tomates, poivrons et
haricots rouges

Spaghetti bolognaise

Babybel

Fromage blanc coulis fruits
rouges




SEMAINE DU GOUT * 150005

1jour 1 couleur - " OEE T
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Tarte aux poireaux

Cote de porc sauce pesto

Courgettes persillées

Fourme d'Ambert

Carpaccio de kiwi




SEMAINE DU GOUT
_—W
1 jour 1 couleur =
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Chou rouge

Paleron de boeuf

Purée de betterave

Yaourt nature sucré

Muffin a la myrtille




17 OCTOBRE

SEMAINE DU GOUT '
1 jour 1 couleur

Oeuf mimosa

Poisson paneé

Riz safrane

Emmental

Salade d'ananas a la vanille



