
 MENUS TRADITIONNELS

MARDI

MERCREDI JEUDI

VENDREDI

DU 8 AU 12 JUILLET

TOMATES MOZARELLA BIO
LASAGNES AU BOEUF
COULOMMIERS
CÔNE VANILLE

BATAVIA SAUCE VINAIGRETTE
POULET SAUCE CHAMPIGNONS
CAROTTES PERSILLÉES
YAOURT BIO AROMATISÉ
TIRAMISU MAISON

SALADE DE HARICOTS VERTS
RAVIOLINI FORMAGIO
YAOURT BIO AROMATISÉ
FLAN NAPPÉ CARAMEL

SALADE MAÏS TOMATES OLIVES
PAUPIETTE DU PÊCHEUR
BROCOLIS PERSILLÉS
EMMENTAL
FRUIT DE SAISON

LUNDI

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

MELON
ÉCHINE DE PORC
PETITS POIS AU BEURRE
YAOURT BIO AROMATISÉ
FRUIT DE SAISON



 MENUS TRADITIONNELS

MARDI

MERCREDI JEUDI

VENDREDI

DU 15 AU 19 JUILLET

LUNDI

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

FEUILLETÉ DUBARRY
SAUTÉ DE BOEUF BIO À LA
PROVENÇALE
COURGETTES SAUTÉES
EMMENTAL
FRUIT DE SAISON

CAROOTES RÂPÉES VINAIGRETTE
STEAK HACHÉ GRILLÉ
RISETTI AU BEURRE
YAOURT BIO AROMATISÉ
CLAFOUTIS AUX PÊCHES

OEUF MAYONNAISE SUR LIT DE
SALADE
ESCALOPE DE PORC SAUCE
MOUTARDE
CAROTTES PERSILLÉES
BÛCHE PILAT
FRUIT DE SAISON

MAÏS TOMATES OLIVES
CONCOMBRE THON
MERLU ET SAUCE CITRON MAISON
POMMES DE TERRE DUCHESSES
YAOURT BIO AROMATISÉ
ÉCLAIR VANILLE

MACÉDOINE DE LÉGUMES
OMELETTE AUX FINES HERBES
POÊLÉE CHAMPÊTRE
YAOURT BIO AROMATISÉ
COMPOTE POMME POIRE



 MENUS TRADITIONNELS

MARDI

MERCREDI JEUDI

VENDREDI

DU 22 AU  26 JUILLET

SALADE DE PERLES FAÇON
TABOULÉ
FILET DE COLIN MEUNIÈRE
CHOU FLEUR PERSILLÉ
YAOURT BIO AROMATISÉ
CAKE AU CITRON

SALADE DE HARICOTS VERTS
FILET MIGNON DE PORC AUX
OLIVES
CÉRÉALES GOURMANDES BIO
COMTÉ AOP
COMPOTE DE POMMES

MELON
SPAGHETTIS SAUCE VÉGÉTARIENNE
YAOURT BIO AROMATISÉ
CRÈME BÛLÉE MAISON BIO

LUNDI

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

SALADE LANDAISE
BLANQUETTE DE DINDE
DUO DE PÂTES ET PETITS
LÉGUMES
YAOURT BIO AROMATISÉ
TARTE AU CITRON

SALADE AUX TOMATES ET MAÏS
SAUCISSE DE FRANCFORT
PURÉE DE PATATES DOUCES
POMMES DE TERRE
CHANTENEIGE
SALADE DE FRUITS


