DU 15 AU 19 AVRIL

LUNDI

OEUF MIMOSA
GNOCCHIS AU FROMAGE
YAOURT AROMATISE BIO
FRUIT DE SAISON

MERCREDI

FEUILLETE AU FROMAGE

FISH & CHIPS DE COLIN
COURGETTES BIO CREME D'AIL
YAOURT AROMATISE BIO
GAUFRE LIEGEOISE NATURE

VENDREDI

TOAST AU THON

JAMBON GRILLE

POMMES DE TERRE DAUPHINES
YAOURT AROMATISE BIO

FLAN AU CHOCOLAT

MARDI

SALADE A L'EMMENTAL BIO
HACHIS PARMENTIER DE BOEUF

CROC LAIT CARRE BIO
CREME DESSERT VANILLE

JEUDI

SOUPE AU POTIRON
AIGUILLETTES DE POULET
POELEES

RIZ PILAF SAFRANE
CAMEMBERT BIO

FRUIT DE SAISON




DU 22 AU 26 AVRIL

LUNDI

PATE EN CROUTE DE VOLAILLE
ESCALOPE HACHEE DE VEAU GRILLE
ROSTI POMMES DE TERRE

YAOURT AROMATISE BIO

FRUIT DE SAISON

MERCREDI

RIZ AUX TOMATES ET FETA
SAUTE DE DINDE BASQUAIS
SEMOULE ET RATATOUILLE
YAOURT AROMATISE BIO
MOUSSE CHOCOLAT NOISETTE

VENDREDI

BATAVIA SAUCE VINAIGRETTE
BROCHETTE DE POISSON BLANC
PANE

RIZ BIO AU BEURRE

YAOURT AROMATISE BIO

FRUIT DE SAISON

MARDI

CREPE AU FROMAGE

BOULES BOEUF BIO SAUCE
TOMATE

HARICOTS VERTS AU BEURRE
PYRENEES

COMPOTE POMME BANANE

JEUDI

SALADE BLE PERSTO CACAHUETES
OMELETTE NATURE

TOMATES PROVENCALES

TOMME NOIRE

BEIGNET AUX POMMES




DU 29 AVRIL AU 3 MAI

e MENUS TRADITIONNELS

LUNDI

BETTERAVES A LA VINAIGRETTE
BALSAMIQUE

ECHINE DE PORC ORIGINE
PETITS POIS AU BEURRE
YAOURT AROMATISE BIO
FRUIT DE SAISON

MARDI

TOMATES ET MOZARELLA BIO
VINAIGRETTE

LASAGNES AU BOEUF
COULOMMIERS

ILE FLOTTANTE AU CARAMEL

MERCREDI

JEUDI

SALADE DE CHOU FLEUR EN
VINAIGRETTE

QUENELLE NATURE SAUCE
AURORE

CAROTTES PERSILLEES
EMMENTAL

FLAN NAPPE CARAMEL

VENDREDI

QUICHE AUX COURGETTES ET FETA
PAVE DE HOKI SAUCE BASQUAISE
BROCOLIS

YAOURT AROMATISE BIO

FRUIT DE SAISON




