
 MENUS TRADITIONNELS

MARDI

MERCREDI JEUDI

VENDREDI

DU 9 AU 12 MAI

SURIMI SAUCE CRÈME
CIBOULETTE
BOULETTES DE BŒUF BIO
SAUCE TOMATE
HARICOTS VERTS AU BEURRE
PYRÉNNÉES
COMPOTE DE POMMES

SALADE PIÉMONTAISE
SAUTÉ DE PORC
PATES SAUCE TOMATE ET
LÉGUMES
YAOURT NATURE BIO
LIÉGEOIS CHOCOLAT

TABOULÉ
STEAK VÉGÉTARIEN
PURÉE DE SALSIFIS
TOMME BLANCHE
CRUMBLE AUX POMMES

SALADE COMPOSÉE À
L'EMMENTAL
DOS DE COLIN SAUCE
PROVENÇALE
RIZ BIO
YAOURT NATURE BIO
FRUITS DE SAISON



 MENUS TRADITIONNELS

LUNDI MARDI

MERCREDI

DU 15 AU 17 MAI

BETTERAVES VINAIGRETTE
BALSAMIQUE
LASAGNES AU BŒUF
YAOURT NATURE BIO
ÎLE FLOTTANTE CARAMEL

TOMATES MOZZARELLA BIO
ÉCHINE DE PORC
CAROTTES VAPEUR
COULOMMIERS
DESSERT LACTÉ VANILLE

SALADE COLESLAW
SOT L’Y LAISSE
PETITS POIS À L’ÉTUVÉE
YAOURT
FRUITS DE SAISON



 MENUS TRADITIONNELS

MARDI

MERCREDI JEUDI

VENDREDI

DU 22 AU 26 MAI

FEUILLETÉ AU CHÈVRE
SAUTÉ DE POULET
COURGETTES SAUTÉES BIO
EMMENTAL
FRUITS DE SAISON

MACÉDOINE DE LÉGUMES
STEAK HACHÉ GRILLÉ
CROQ FROMAGE SOJA BLÉ
YAOURT NAUTRE BIO
SALADE AUX FRUITS

CAROTTES RÂPÉES
TORTELLINI RICOTTA ET
ÉPINARDS
FEUILLE DE CHÊNE
BÛCHE PILAT
ÉCLAIR VANILLE

TERRINE DE LÉGUMES
MERLU ET SAUCE CITRON
POMMES DE TERRE
GRENAILLES
YAOURT NATURE BIO
FRUITS DE SAISON

LUNDI
ŒUFS MAYONNAISE
CHIPOLATAS
GRATIN DE CHOU FLEUR
YAOURT NATURE BIO
COMPOTE POMME POIRE



 MENUS TRADITIONNELS

MARDI

MERCREDI JEUDI

VENDREDI

DU 30 MAI AU 2 JUIN

FEUILLES DE CHÊNE SAUCE
VINAIGRETTE
SAUCISSE DE STRASBOURG
PURÉE DE POMMES DE TERRE
CHANTENEIGE
COMPOTE POMME POIRE

PERLES DE MAÏS TOMATES
SURIMI
PAVÉ DE HOKI POCHÉ
GRATIN DE BROCOLIS
YAOURT NATURE BIO
ANANAS

SALADE DE HARICOTS VERTS
FILET MIGNON DE PORC AUX
OLIVES
POMMES DE TERRE
GRENAILLES
COMTÉ AOP
GÂTEAU AU YAOURT

SALADE TOMATES MAÏS
PENNES BOLOGNAISE
VÉGÉTARIENNE 
YAOURT NATURE BIO
GLACE VANILLE


